
Première Médaille de Mérite à Vienne, 

L O K B B E S 1852 H 8 § 

Grande Médaille d'Or à Lyo: 

• , H t I ' M JSfiS PARTS 1855 
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" Ï Ï ™ ALFRED B A I D O N FILS, M F ^ S ™ ™ 
MAISON F. BAUDON ET FILS FONDÉE EN 1839, N'A PAS DE SUCCURSALE 

Fournisseur du Gouvernement, du l\oi des Belges, du Vice-Roi d'Egypte, du prince Charles I01 de Roumanie, du duc de 
Sutherland, à Londres, des ministères de la Marine, de l'Intérieur, de l'Instruction publique, de la Ville de Paris, de l'Assistance 
publique, des Lycées nationaux, des prisons de France, des Hospices de la Salpètrière, de Sainte-Périne, des Enfants 
assistés, etc., de l'Ecole Normale de Cluny, des Lycées de Montmarsan, Toulon, Montauban, etc.; du Grand Hôtel, du grand 
Hôtel du U)uvre, Compagnie générale Transatlantique. 

^ Foyer à réducteur économique, 
88 ne consommant qye S kilos de 

R O T i S S E M V E N T I L A T E U R HnilUCIUI OVOTÉNIC n e cnilBKfAII combustible par h " avec grille 
NOUVEAU S Y S T E m t U t l U U R N t A U W mobile i remontoir diminuant 

KOUVEAU SYSTÈME f I sk capacité par tiers. — Bouil-
Tour Hospices, Lycées, Couvents , e tc . | i i e u r c h ; u f i 3 1 1 t p a r j e m e m c 

A foyer divisé — • 1 ' 5 ° pour le servjce des bains, etc. 
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Cet appareil à deux compar-
t iments à re tours de f lamme est 
construi t ent ièrement en fonte 
5 dilatation et à double enveloppe 
garnie de 

te r re -— 
ré frac- r-.'.T""T . . . 
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Il est chauffé par un seul 
foyer réfleeteur m u n i d 'un 
vent i la 'eur de concentra-
tion : sa solidité est considé 
^ g g a m ^ ^ rable 
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Foyer 
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chauffan t 
double four 

FOURNEAU S P E C I A L POUR LE B A T I M E N T 
Suppr imant les hottes par un nouveau 

sys tème de vent i la t ion. FOURNEAU DE M A I S O N BOURGEOISE 

pâtisserie, etc A rôtisserie, 
à air libre 

par le foyer , 
dont la 

capacité se 
réduit 

p a r u n e grille 

à remontoir . Double four a 
vent i la teur , fituve e t appareil 
Pumivore pour la f r i tu re et les 
grillades. 


